T W3 WIJNEN

DOBUJE WINE ESTATE | BRDA

Herkomst: BRDA Snezece Slovenié

Benaming:;  ZGP Alcohol: 13 %
Druiven: Ribolla | Chardonnay | Sivi Pinot | Sauvignon Blanc | Malvazija
Rijping: 10 mnd sur-lie in Inox 18 mnd hout Serveren: 13-14°C

“Wijn is mijn passie. Het combineert traditie, liefde voor de natuur en respect voor het milieu
en de mensen in één.” Robi Buéinel

Dit familie wijnhuis Dobuje bestaat al ruim 6 generaties! De grondlegger is Jozef Buéinel, 1808-
1889. Als zodanig heeft de oudere generatie de knowhow op het gebied van wijnbouw en
wijnbereiding en het gevoel van het behoud van traditie en gehechtheid aan het land
voortdurend doorgegeven aan de jongere generatie. Het domein ligt in het hart van het
wijnbouwgebied Goriska in het uiterste westen van Slovenié. Hun land grenst aan Italié en de
wijngaarden zijn zonder grens verweven met die van de aangrenzende Collio-regio. Aan de ene
kant leunen wijnheuvels tegen de bergkammen van het Kolovrat- en Sabotin-gebergte, en aan
de andere kant daalt het af naar de rivier de Isonzo en de hoogvlakten van Friuli.

Goriska Brda is een landschap met een unieke harmonie. Dobuje Wine Estate streeft er naar om
deze wereld, deze sensaties, dit harmonieuze samenleven van mens en natuur tot uitdrukking te
brengen in hun wijnen. Omdat elke druivensoort op de best mogelijke grond en ligging is
aangeplant, speelt de leeftijd van de wijnstok niet meer een even beslissende rol als voorheen,
maar is de kwaliteit van de druiven in de meeste mate afhankelijk van optimale
weersomstandigheden. Er worden aanzienlijke inspanningen geleverd om een rustige groei van
de wijnstok te garanderen, waardoor de opbrengst afneemt maar de kwaliteit ervan toeneemt.
De druiven worden handmatig geocogst wanneer ze volledig rijp zijn, waardoor een hoge
concentratie van alle ingrediénten wordt gegarandeerd. Op ongeveer 10 hectare aan
wijngaarden blijft de familie druiven verbouwen en wijn produceren op een natuurlijke en
traditionele manier.

Schitterend! Wat een complexe maar toch verfiinde wijn. Het kan ook niet anders met zomaar 6
verschillende druivensoorten in de blend. De druiven worden met de hand geoogst, van de
beste stukjes uit de wijngaard, van diverse hoogte en uit verschillende hoeken ten op zichten
van de zon. Enkel de beste kwaliteit va de druiven vinden hun weg in deze fles wijn. Het brengt
een harmonie tussen weelderige bloemen- en kruidentuinen, verse appels en gedroogde
abrikozen. Het geheel wordt omlijst door een prachtig glazuur van zachte en vooral subtiele
houttonen zoals vanille en karamel. Een must op de wijnkaart!

Deze topper schenk je met euforie bij rillettes van fazant of makreel, rogvleugel gegaard met
zeezout, pasta langoustine, buikspek, schenkel met gerookte paling en aardpeer. Zo complex de
wijn is, vindt ze haar aansluiting bij uiteenlopende gerechten.




